
Pour une garantie de fraîcheur irréprochable, ces plats sont préparés en quantité limitée. Les origines de nos viandes sont affichées à 
l’accueil de notre établissement. Notre Chef est à votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies. Prix nets en euros, 

taxes et service compris. L’établissement n’accepte plus les règlements par chèque bancaire.

59 €

Entrée

Tartare de Saumon, Avocat, Sésame, Coriandre
ou

Pâté Croûte Tradition, Condiments, Bouquet de Salade Verte
ou

Salade Grecque, Tomates, Concombre, Fêta, Olives, Focaccia

Plat Cuisiné au Brasero

Demi-homard Grillé, Beurre Citron/Basilic
ou

Dorade Entière
ou

Tataki de Bœuf, Oignons Croustillants, Cébettes

Accompagnement

Ecrasé de Pommes de Terre au Chorizo et Herbes Fraîches
ou

Confit de Légumes Niçois au Basilic
ou

Pommes Frites

Dessert

Crumble Pêche et Romarin
ou

Mille-Feuilles aux Deux Chocolats
ou

Profiteroles

Suggestions

Empanadas Thon et Condiments 15.90 €

Côte de Bœuf  Française 110.00 €
Pièce d’environ 1.6kg 

Poulpe Grillé, Sauce Chimichurri 36.00 €
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