DEPUIS 1994

LA BRASSERIE

Saladiers Lyonnais : 12.00 Cdte de Veau (pour 2 personnes) 88.00
Lentilles, cervelas Purée de pommes de terre,
Museau de boeuf poélée de champignons
Harengs, pormmes a l'huile

Pot-au-Feu de Monsieur Paul 28.00
Assiette de Rosette 14.00
Beurre doux, condiments Choucroute Impériale 29.00
Escargots de Bourgogne au Beurre Persillé 18.00 Rognons de Veau 24.00
6 piéces Purée de pommes de terre
Huitres Gillardeau Spéciales N°3 28.00 Pavé de Saumon a I'Oseille 24.50
6 pieces Fondue de poireaux, pommes vapeur
Flammekueche Traditionnelle 11.00 h /i

Créme, lardons, oignons

f: 5:' -

Saucisson Chaud Pistaché en Brioche Bouquet de salade verte

ou Soupe a I'Oignon Gratinée
ou Gateau de Foies de Volaille Sauce financiére

Lot

Quenelle de Brochet, Sauce Homardine Riz blanc, matignon de légumes
ou Poitrine de Cochon Farcie « Fagcon Porchetta » Purée de pommes de terre

ou Blanquette de Veau Tradition Champignons de Paris, oignons grelots, riz blanc

ou Cuisses de Grenouilles en Persillade Gratin Dauphinois

Gromage ouw Desert

Cervelle de Canut

A

ou Demi Saint-Marcellin Affiné « Mére Richard »
ou Baba au Rhum Tradition Chantilly
ou ile Flottante aux Pralines Lyonnaises

ou Fondant au Chocolat Valrhona Creme Anglaise

CLIQUEZ POUR RESERVER /

Réservations : 04 72 10 69 69 | Brasserie Le Nord : 18 rue Neuve - 69002 Lyon



https://bookings.zenchef.com/results?rid=354417&prescriber_id=7353&prescriber_name=Web-Nord

