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    ENU DE LA
AINT-VALENTIN

Saumon Mariné à la Betterave
Crème citronnée à l’aneth, pain de campagne grillé

ou
Pâté Croûte de Volaille des Dombes à l’Estragon

Bouquet de salade verte, confit d’oignons

Risotto aux Noix de Saint-Jacques de la Baie de Saint-Brieuc
Fondue d’endives, beurre d’agrumes

ou
Cœur de Quasi de Veau Français Rôti au Sautoir

Gnocchi à la romaine, jardinière de légumes, jus au romarin

Fromages Frais et Affinés « Mère Richard »
Demi Saint-Marcellin, Comté

ou
Fromage Blanc en Faisselle

Nature ou crème double

Entremets des Amoureux
ou

Tarte Cœur Coulant au Chocolat Noir « Valrhona »
Glace vanille

68€ sans fromage / 72€ avec fromage

Pour une garantie de fraîcheur irréprochable, ces plats sont préparés en quantité limitée.
Notre Chef est à votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies.

Prix nets en euros, taxes et service compris. L’établissement n’accepte plus les règlements par chèque bancaire.

Réservation

https://www.maisons-bocuse.com/reservation-restaurant/

